
Datenformat: 426 x 303 mm
Das Format, in dem Ihre Druckdaten angelegt sein 
sollten. In diesem Format
enthalten sind: 3 mm Beschnitt.

Dieser Beschnitt wird während der Produktion von 
uns entfernt. 
Bitte legen Sie Hintergründe und randabfallende 
Objekte immer bis an den Rand Ihres Datenformats 
an, um weiße Seitenränder zu vermeiden.

Endformat: 420 x 297 mm
Gefalztes Endformat: 210 x 297 mm
In diesem Format erhalten Sie Ihr fertiges 
Druckprodukt.

Sicherheitsabstand: 6 mm (auf allen Seiten)
Dieser wird vom Datenformat aus gemessen und 
verhindert unerwünschten Anschnitt Ihrer Texte und 
Informationen während der Produktion.

VORLAGE ZUR
GESTALTUNG EINES

FALTBLATTES
(Endformat 210 x 297 mm)
Format Ihres fertigen Druckproduktes

Willkommen in unserer Küche, 
wo Qualität und Frische an erster Stelle stehen. 

Alle Speisen werden hausgemacht und 
ohne Zusatzstoffe mit viel Liebe zubereitet. 
Genießen Sie unverfälschte Aromen und 
spüren Sie die Sorgfalt in jedem Bissen.



 PACCHERI .................................................................................................................................... 18  
 TOMATEN-SOßE, BURRATA

 LINGUINE DE MAARE HAUSGEMACHTE PASTA ............................................................................. 24  
 MIT BLACK-TIGER GARNELEN 

 RAVIOLI E SPINACI HAUSGEMACHTE PASTA ................................................................................. 18
 MIT SPINAT 

 FETTUCCINE DI PANNA E POLLO HAUSGEMACHTE PASTA ...................................................... 20
 MIT HÄHNCHEN-SAHNESOßE

                    
 MARRY ........................................................................................................................................... 12 
 TOMATEN, KÄSE

 FENIX .............................................................................................................................................. 16 
       RUCOLA, TRÜFFEL, HONIG

 ORTOLANA ................................................................................................................................... 15 
       TOMATEN, OLIVEN, SPINAT, ZWIEBELN, KÄSE

 MAARE ........................................................................................................................................... 18 
       MEERESFRÜCHTE, OLIVEN, BASILIKUM

 SALAMI .......................................................................................................................................... 16 
       RINDERSALAMI, KNOBLAUCH, BASILIKUM 

 THE CHEESE PLEASER ............................................................................................................ 16 
       GORGONZOLA, GOUDA, MOZZARELLA, PARMESAN

 TARTUFO ....................................................................................................................................... 18 
       TRÜFFEL, CRÈME FRAÎCHE, PARMESAN, MOZARELLA, KRÄUTER

 FENIX-BURGER ................................................................................................................ 19
 RINDER-PATTY, SALAT, TOMATEN, GURKE, ZWIEBELN  

 CHEESE-BURGER ............................................................................................................ 21
 HÄHNCHEN-PATTY, SALAT, TOMATEN, KÄSE, ZWIEBELN

 BEILAGEN SALAT ...................................................................................................................... 7  
 MIT BLATTSALAT, GURKEN, OLIVEN, FETAKÄSE, PAPRIKA, BUNTE TOMATEN 

  POMMES  
 - CLASSIC ........................................................................................................................................... 6 
 - MIT TRÜFFEL  .................................................................................................................................... 11 

 BLACHIERTES GEMÜSE .......................................................................................................... 7

 KARTOFFEL PÜREE ................................................................................................................... 7 
 REIS  ............................................................................................................................................... 6

 ORSO-NUDELN  .......................................................................................................................... 6

 NUDELN  ........................................................................................................................................ 7

      
 TIRAMISU ...................................................................................................................................... 6 

  SCHOKO-SOUFLÈ KUGEL EIS ............................................................................................... 9  

 SORBET DREIERLEI  .................................................................................................................. 7  

 CRÈME BRULÉE........................................................................................................................... 8 
 

 
 BEEF CARPACCIO  ....................................................................................................................... 17 
 AUS RINDERFILET, HAUSGEMACHTE TRÜFFELSOßE PARMESAM, RUCOLA

   ROTE-BEETE CARPACCIO ......................................................................................................... 15   
 ROTE BEETE IN ROTWEIN, RICOTTA-CITRUS-CREME, VODKA-MANGO, WALNÜSSE

 WAGYU  TATAKI ................................................................................................................. 18 
 RINDERFLEISCH, JALAPEÑOS, JAPANISCHER RETTICH, HAUSGEMACHTE SOßE

   SALMON TARTAR ....................................................................................................................... 18 
 MIT LACHS, AVOCADO, ORANGEN-HAVIER, HAUSGEMACHTE AVOCADO-FETA CREME  

 EDAMAME ........................................................................................................................................ 7 
 - CLASSIC 
 - MIT SWEET-CHILLI S0ßE   8 

 TEMPURA GARNELEN  6 STÜCK ............................................................................................ 14  
 MIT HAUSGEMACHTE SWEET-CHILLI SOßE, SALAT GANITUR 

 BURRATA .........................................................................................................................................  13 
 SALAT DER SAISON, BASILIKUM-PESTO, BUNTE TOMATEN  

 

       FENIX SALAT ................................................................................................................................. 16
 BUNTE TOMATEN, GURKE, OLIVEN, GRANATAPFEL, GRÜNE SPITZPAPRIKA, ROTE ZWIEBELN, FETA

 CEASER SALAT ............................................................................................................................. 14 
 HAUSGEMACHTES DRESSING 

  - MIT HÄHNCHEN  .................................................................................................................................... 22 
 - MIT LACHS   .........................................................................................................................................  25 
  - MIT GARNELEN  ..................................................................................................................................... 25 

       GREEN-CHICKEN .......................................................................................................................... 24 
 HÄHNCHENGESCHNETZELTES, KOKOSMILCH, CURRY, MANDELN, BASMATI REIS, VODKA-GURKEN

    PERLHUHN ...................................................................................................................................... 30
 GEGRILLTES PERLHUHN 350G, REISNUDELN MIT PARMESAN-TRÜFFEL-SOßE, BLANCHIERTEM GEMÜSE

 RINDERFILET 250G ....................................................................................................................... 39 
 MIT KARTOFFELPÜREE AUS KARTOFFELDRINGELINGEN, BLANCHIERTEM GEMÜSE, MIT BRATENSOßE

   RUMPSTEAK 250G ........................................................................................................................ 35 
 KARTOFFELPÜREE AUS KARTOFFELDRINGELINGEN, BLANCHIERTEM GEMÜSE, MIT BRATENSOßE

 BŒUF STROGANOFF..................................................................................................................... 3O 
 RINDERGESCHNETZELTES À LA FRANÇAISE, MIT FRITTIERTEN KARTOFFELSTREIFEN

  LAMM HAXE ................................................................................................................................... 39
 MIT REISNUDELN, TOMATEN-MASCARPONE-CREME

 WIENER KALBSCHNITZEL FENIXSTYLE .............................................................................. 29
 BIO-KALB MIT HAUSGEMACHTEM KARTOFFELSALAT, PREISELBEEREN 

                   
 WOLFSBARSCH ............................................................................................................................ 39 
 GANZ VOM HOLZKOHLE-GRILL, MIT CHIMICHURRI    

   TERIAKI LACHS ............................................................................................................................. 29
 GEGRILLTER LACHS MIT HAUSGEMACHTER TERIYAKI-SOßE, BASMATI-REIS

     

    

ST
A

RT
ER

S
SA

LA
T

E
FL

EI
SC

H
FI

SC
H

PI
Z

Z
A

PA
ST

A
B

EI
LA

G
EN

D
ES

SE
RT

A,G,C

A,B,G,C,D

A,G,C

A,G,C

A,G

A,G

A,G

A,G

A,G

A,G

A,G,D,B

K

G

G

A,K,G

A,C

C,G

G,E

K,F

D

F

A,C

J,C,G,A

C,J,A

G

G,H

J,A

G,F

G

G,F

A,F,G

A,G,J

D,F,A,K

D,F,A,K

B
U

RG
ER

A,C,G,B

A,G,E


